
今年の夏は

「藻しお」と「かんずり」
で食す！厳選塩やきとり

瀬戸内の粗塩 赤柚子胡椒を使った自家製

「かんずり」とは

唐辛子や麹、ゆずなどで作られた
新潟伝統の発酵万能調味料
食通にはファンも多い。
「西の柚子胡椒、東のかんずり」
と呼ばれている。
中でも焼き鳥との相性は別格。

期間限定 2018夏
末広店長の厳選おすすめ

こ
だ
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り
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串 ふりそで

140円（税込151円）

ささみしそ明太チーズ
180円（税込194円）

ホッケ炭火焼き
750円（税込810円）

しらす冷奴
390円（税込421円）

と
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鶏
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理

砂丘らっきょ酢鶏
480円（税込518円）

塩昆布キャベツ
150円（税込162円）

枝付きえだまめ
280円（税込302円）

とり皮ピリ辛ぽん酢
380円（税込410円）

甘辛タルタルチキン
380円（税込410円）

炭
火
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き
魚

〆
の
そ
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とりやの〆そば（中華麺）
280円（税込302円）

チ
ー
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モッツアレラチーズ串カツ
100円（税込108円）

最
強
唐
揚
げ
コ
ン
ビ

名物たこから
480円（税込518円）

鶏はつ唐揚げ
280円（税込302円）

チキン南蛮とは違うんです。

あっさり鶏煮込みとらっきょうが合う。

もはや説明不要のうまさ。

あっさりして脂ののりもある。
塩がオススメ！

ボリューム満点！ 発売開始から人気商品！

何気ない組み合わせがいい。 贅沢にシラスを使った

常連さんは必ず注文します。

人気のはつをこの値段で。
店長お墨付きのうまさ。

海鮮居酒屋にも負けません。

飲んだ後にちょうどいい。



7月上旬～９月上旬

阿波尾鶏のたたき
自家製かんずりポン酢

水ダコのたたき和風夏パッチョ

しらすおろし冷奴
自家製かんずりポン酢

とっ鳥屋“夏の名物”
やみつき手羽唐揚げ

豚巻きオクラ炭火焼き

棒つくね

豚ねぎま

ふりそで

ささみ

やきとり

やきとり 100円（税込108円）

●単品（一本）

ささみ 120円（税込129円）

棒つくね 140円（税込151円）

豚ねぎま 140円（税込151円）

ふりそで 160円（税込172円）

白レバー 140円（税込151円）

明石焼き風揚げタコ焼き

旬のタコ釜めし

夏のピリ辛浅漬け

冷しきゅうりバー

おつまみチョレギ

夏

韓国辛旨
ケジャンシュリンプ

関西風串カツ盛り

6本 12本

5本

1本

6串

キャベツつき

白レバー

特選‘藻塩’の焼き鳥五串盛り
自家製かんずり添え

牛はらみ 220円（税込237円）

牛はらみ

しそ梅鶏天

もちもちチーズ焼き

1本

濃いめスコッチハイボール

うまソーダ （ロック・水割りあります）

夏
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生配からくち

香住鶴（兵庫県北部但馬）

グラス 枡

マンゴーアイス

シングル ダブル

タピオカ
ミルクマンゴー

冷凍レモンサワー

おかわりサワー
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鶏のフォアグラ
白レバー

希少部位
ふりそで

●単品
（一本）

香味野菜たっぷり！和風ソースで召し上がれ。

ミネラル豊富な粗塩でやっぱり夏は塩焼き鳥が旨い！

オクラを食べて夏バテ防止。
さっぱり大根おろしポン酢で。

やきとりタレとの相性抜群です。

焼き鳥の箸休めにどうぞ。

ひと口食べれば南国気分！

台湾のポピュラーなデザートをとりや風に。

素材の旨みを引き出すかんずりは最高です。

今年も生ビールやハイボールの強い味方です。

結構辛いです。でも旨いんです。

サクッとさっぱりしそ梅で。

夏はきゅうりを丸かじり！

夏といえばタコ飯ですね。

とりやのだしがとても合います。

ソースとたっぷりつけて召し上がれ。

今年も登場！

二杯目からは断然お得！


